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ANSCHRIFT

Bayerstrasse 41
80335 Miinchen

T +49 89 2422 0
F+49 89 2422 1111
lemeridienmunich.com

HOTELINFORMATIONEN

LAGE

Mitten im Herzen der Stadt gelegen, bietet Le Méridien Miinchen die perfek-
te Verbindung von Komfort und Eleganz. Le Méridien Miinchen befindet sich
in der Nahe des Hauptbahnhofs, mit direktem Anschluss an den Flughafen
und Zugang zu 6ffentlichen Verkehrsmitteln. Alle wichtigen Sehenswiirdig-
keiten der Stadt sowie kulturelle Einrichtungen und Unterhaltungsangebote
sind von hier aus bestens zu erreichen. Zahlreiche Restaurants, Bars und
Einkaufsmaoglichkeiten befinden sich in unmittelbarer N&he.
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Innenstadt 500 m

Hauptbahnhof 50 m

Messe 7 km, in ca. 25 Minuten erreichbar

Flughafen ... ... 35 km, in ca. 40 Minuten erreichbar
ZIMMER

381 Zimmer

Offen, groRziigig und geschmackvoll gestaltet, verfligen unsere klima-
tisierten Zimmer iber Minibar, Safe, Schreibtisch, einen Sitzbereich,
High-Speed Internetzugang, Flatscreen-TV (Satellit oder Kabel) mit
personlichem Film- und Musikprogramm sowie teilweise (iber eine Bose
Stereoanlage. Raumhohe Fenster sorgen dabei fiir eine lichtdurchflutete,
kreative Atmosphare. In IThrem Bad befindet sich neben einer Badewanne
auch eine separate Massagedusche.

Zuséatzlich erwartet Sie in den wegweisend hell gestalteten Zimmern
der neuen PLUS Kategorie unser individuelles LM Bett und dartber
eine faszinierende Lichtinstallation an der Wand. Auch eine Biigelstation
zahlt zur Ausstattung.

SERVICES 4 MERIDIEN

Business Centre

Concierge

Flugreservierung und Autovermietung
Guest Relations

kostenfreie Zeitung
Limousinentransfer

Schuhreinigung

24 Stunden Zimmerservice
Wadscheservice und Reinigung



SPORT + ERHOLUNG

Im Spa-Bereich erwarten Sie ein Fitnessraum mit Geréaten fiir Ausdauer-
und Krafttraining, ein beheiztes Schwimmbad, Whirlpool, Dampfbad und
eine Sauna. AuBBerdem konnen Sie hier bei verschiedenen Massagen aus
aller Welt entspannen.

AUSFLUGE + AKTIVITATEN

Viktualienmarkt, Frauenkirche, Englischer Garten, Bayerische Staatsoper,
Residenz, Schloss Nymphenburg, Einkaufsstrassen

HOTELINFORMATIONEN
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Museen:
Pinakotheken im Kunstareal, Kunsthalle der Hypo Kulturstiftung, Museum
Brandhorst, Haus der Kunst

RESTAURANT + BAR

Kulinarisch verwohnen wir unsere Gaste in unserem Restaurant ,le potager”
sowie in unserer ,Le Bar". In all unseren kulinarischen Angeboten vereinigt
sich Innovatives aus der franzosischen Kiiche, mit raffiniert-mediterranen
Hochgendissen.

Offnungszeiten:

le potager Restaurant:  Montag - Freitag:
6:30-10:30 Uhr (Friihstiick)
12:00-14:30 Uhr
18:00-23:00 Uhr

Samstag + Sonntag:
6:30-13:00 Uhr (Frihstiick)
13:00-14:30 Uhr
18:00-23:00 Uhr

Le Bar: Montag- Freitag:
8:00-1.00 Uhr
Samstag + Sonntag:
9:00-1:00 Uhr
ZAHLUNGSARTEN
Wir akzeptieren folgende Kreditkarten: % MERIDIEN

American Express, Diners Club, Visa, Eurocard/Mastercard, JCB

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und der
gesetzlichen Mehrwertsteuer von 19%.



TAGUNGSPAUSCHALE HALBTAGS
« Raumbereitstellung des Haupttagungsraumes bis zu 4 Std.
(wenn die Mindestteilnehmerzahl erreicht wurde)
« Schreibbldcke und Stifte von Le Méridien
« Standardtechnik (Flipchart, Beamer [2500 AL] mit Beamertisch, Leinwand)
* 3 Tagungsgetranke je 0,21 im Haupttagungsraum
* Themenkaffeepause mit Snackauswahl

* Mittagessen in Form eines 3-Gange-Lunchbuffet oder Menii laut Kiichen-
chef in unserem Restaurant inklusive unbegrenztem Mineralwasser

Pro Person + Tag inkl. MwSt. und Service ... € 68

TAGUNGSPAUSCHALEN
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TAGUNGSPAUSCHALE ECONOMY
* Raumbereitstellung des Haupttagungsraumes
(wenn die Mindestteilnehmerzahl erreicht wurde)
« Schreibbldcke und Stifte von Le Méridien
« Standardtechnik (Flipchart, Beamer [2500 AL] mit Beamertisch, Leinwand)
* 3 Tagungsgetranke je 0,2 im Haupttagungsraum
* Themenkaffeepause am Vormittag mit Snackauswahl

« Mittagessen in Form eines 3-Gange-Lunchbuffet oder Menti laut Kiichen-
chef in unserem Restaurant inklusive unbegrenztem Mineralwasser

* Themenkaffeepause am Nachmittag mit Snackauswahl
Pro Person + Tag inkl. MwSt. und Service €78

TAGUNGSPAUSCHALE BUSINESS
* Raumbereitstellung des Haupttagungsraumes
(wenn die Mindestteilnehmerzahl erreicht wurde)
« Schreibbldcke und Stifte von Le Méridien
« Standardtechnik (Flipchart, Beamer [2500 AL] mit Beamertisch, Leinwand)
* Unbegrenzte Tagungsgetranke im Haupttagungsraum
* Themenkaffeepause am Vormittag mit Snackauswahl

« Mittagessen in Form eines 3-Gange-Lunchbuffet oder Menti laut Kiichen-
chef in unserem Restaurant inklusive unbegrenztem Mineralwasser

* Themenkaffeepause am Nachmittag mit Snackauswahl ‘2 MERIDIEN
Pro Person + Tag inkl. MwSt. und Service € 82




TAGUNGSPAUSCHALE THINK GREEN
« Raumbereitstellung des Haupttagungsraumes
(wenn die Mindestteilnehmerzahl erreicht wurde)
« Schreibbldcke und Stifte von Le Méridien
« Standardtechnik (Flipchart, Beamer [2500 AL] mit Beamertisch, Leinwand)

« Adelholzener Wasser und biozertifizierte Apfel- oder Johannisbeerschorle
im Haupttagungsraum

* Themenkaffeepause am Vormittag:
Marinierte Marktsalate im Glas mit gebackenem Bergkdse,
Bio-Sonnenblumenbagel mit bayrischen SchmankerIn

+ Mittagessen in Form eines 3-Gange-Meniis:

- Bayerische Maki von der Konigssee-Lachsforelle
mit Wiesenkrdutern und Bliiten

- Kross gebratener Saibling vom Kénigssee mit Krduteremulsion
auf Kartoffel-Lauchpliree

- Apfel und Strudel” mit Joghurteis
inklusive Adelholzer Wasser, Apfel- und Johannisbeerschorle
* Themenkaffeepause am Nachmittag:
Haferflockenkekse, Weihenstephaner Joghurtterrine mit Bodenseedpfeln

Pro Person + Tag inkl. MwSt. und Service. .. € 84
ab 20 Personen buchbar

TAGUNGSPAUSCHALEN
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TAGUNGSPAUSCHALE FIRST CLASS

« BegriiBungskaffee inklusive Musliriegel, Teegebadck oder Croissant

« Raumbereitstellung des Haupttagungsraumes
(wenn die Mindestteilnehmerzahl erreicht wurde)

« Schreibblocke und Stifte von Le Méridien

« Standardtechnik (Flipchart, Beamer [2500 AL] mit Beamertisch, Leinwand)
* Unbegrenzte Tagungsgetranke im Haupttagungsraum

* Themenkaffeepause am Vormittag mit Snackauswahl

* Mittagessen in Form eines 3-Gange-Lunchbuffet oder Menii laut Kiichen-
chef in unserem Restaurant inklusive aller Getranke (Softgetranke,
Hauswein, Bier) sowie Kaffee/Tee nach dem Essen
* Themenkaffeepause am Nachmittag mit Snackauswahl % MERIDIEN

Pro Person + Tag inkl. MwSt. und Service ... ... €91

Bitte beachten Sie, dass fiir unsere Tagungsraume bei \Wahl einer
Tagungspauschale eine Mindestpersonenzahl gilt. Bei Unterschreitung
dieser erlauben wir uns, Ihnen zuséatzliche Bereitstellungskosten fiir den
Hauptveranstaltungsraum zu berechnen. Fiir genaue Informationen
stehen wir Thnen selbstverstandlich gerne zur Verfiigung.



Eine erfolgreiche Veranstaltung oder ein festlicher Abend wird durch das
passende Rahmenprogramm abgerundet. Nachfolgend erhalten Sie einige
Anregungen, um Sie fiir ein Gasteprogramm zu inspirieren:

COCKTAIL-MIXKURS
ENTDECKUNG

Mixen Sie Ihre Lieblingscocktails unter professioneller
Anleitung. Unser Barteam weiht Sie in die Geheimnisse der Barkunst ein.

Der Kurs dauert ca. 1,5 Stunden und es kénnen max. 10 Personen teilnehmen.

Die Kurskosten belaufen sich auf € 250 pro Kurs, fir jede weitere Person
berechnen wir € 15.

GrolBere Kursgruppen auf Anfrage.

WEINMODERATION
GENUSS

GenieBen Sie korrespondierende Weine zu kulinarischen Hohepunkten!
\Wahlen Sie ein Menti ganz nach Ihren Vorstellungen. Hierzu prasentiert
Thnen ein erfahrener Sommelier eine Vielfalt an hochwertigen Weinen aus
aller Welt und erlautert die Herkunft und deren Geschichte. Erleben Sie die
Kombination aus erlesenen Weinen und feinen Speisen auf eine andere Art.

Fir die Weinmoderation werden ca. € 350 pro Abend berechnet. Speisen
und Getranke sind im Preis nicht enthalten.
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LA TABLE GOURMAND

Geniel3en und erleben Sie ein etwas anderes private dining:
KOMFORT

Sektempfang im Innenhof (je nach \Wetterlage)
3-Gange Meni laut Kiichenchef

Raummiete inklusive
Jahreszeitliche Dekoration im Raum

PYO PerSON. . . €52

EXKLUSIV

Champagnerempfang und Fingerfood

4-Gange Meni (wdhlen Sie aus den Vorschldagen unseres Kiichenchefs)
Jahreszeitliche Dekoration im Raum

Raummiete inklusive

proPerson €78

Zusatzlich zu Komfort und Exklusiv buchbar: Getrankepauschale fir
3 Stunden (ausgewahlte Rot- und WeilRweine, Bier sowie Softgetranke)

pro Person € 30
jede weitere Stunde ... €11
Salzgeback

PYO PerSON. . €3

Gerne richten wir Thren Empfang auch auf eine etwas andere Art und Weise
aus, wie z.B. , Apéritif selbst gemacht oder mixen Sie sich Thren Apéritif
unter professioneller Anleitung'".

Unsere Arrangements sind in unserem ,La Table Gourmand” von 4 bis 14
Personen nach Anfrage und Verfligbarkeit buchbar.

Sollten unsere Vorschlage nicht Thren Vorstellungen entsprechen, dann
melden Sie sich gerne bei uns und wir werden gemeinsam mit Ihnen ein
individuelles Angebot erstellen.
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UNSERE TAGUNGSRAUME —o
Neun Konferenz- und Meetingraume mit Tageslicht fiir Gruppen bis zu <]:;
250 Personen, von Nebenrdumen fiir einzelne Arbeitsgruppen bis zum Q:IC.IDJ
Ballsaal. Von dort aus besteht Zugang zum begriinten Innenhof. Audiovi- nN=
suelle Ausriistung und drahtloser High-Speed Internetzugang sind in allen (5%
Raumlichkeiten vorhanden. Ein professioneller Sekretariatsservice kann =
tiber das Business Centre im Erdgeschoss bereitgestellt werden. :)%
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Elysee 112 60 50 38 60 50 100 32 110 40 %
Elysee 11 112 60 50 38 60 50 100 32 110 40 >
Elysee I+11 224 150 130 70 150 140 250 60 230 65
Vendome 98 50 / 39 50 / 90 32 100 36
Rivoli 100 50 / 39 50 / 90 32 100 36
Louvre 86 40 / 33 40 / 70 26 90 30
Orleans 32 10 / 12 12 / 20 10 30 12
Orsay 17 6 / 6 / / / / / /
Trocadero 27 12 / 12 / / / / / /
Versailles 27 10 / 12 / / 16 10 / /
Telepresence
relep 8/ /6 /4 1 1
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TELEPRESENCE ROOM —o
Telepresence ist eine innovative Videokonferenztechnologie, die IThnen in :< ;
einem komfortablen Meetingumfeld lebensechte Konferenzmdglichkeiten Yy w
in hochauflésender Qualitat bietet — mit ausgezeichneten Audio- und Video (j)g
Funktionen. Gemeinsam mit Tata Communications bietet Thnen Le Méridien (_'j%
Miinchen jetzt Zugriff auf diese faszinierende Meeting-Losung. =
[a%
Mal3e |:—)E:>
—1A
<[§
Ss o= N
RAUM = <= = >
ge\epvesence 18 575 425 <E
oom D:
Kapazitaten g
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RAUM e m CQ|<—E m a o= E S5 o ¥
Telepresence
Room 18 / / 6 / / / / / /

&« Fenster/Window =
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BESCHALLUNG Preise pro Tag in € =
Mikrofon kabelgebunden 25 gg
CD-Player 30 L=
Funkmikrofon (Hand oder Clip)........... . 75 —
Funkmikrofon (Headset) 85 %
Tonanlage (Elysee I oder 11, Rivoli, Louvre, Vendome) ... 150 E
Tonanlage (Elysee Tund IT) 200 g
Mischpult 8-Kanal auf Anfrage %
Mischpult 16-Kanal auf Anfrage S
<

VIDEO/DATEN-PROJEKTOREN

Overheadprojektor, 575 W 45
DVD-Recorder ... 65
Videokamera VHS-PAL/S-VHS 100
40" Medienwagen inkl. DVD Player 120
LCD Projektor (Beamer), 2500 AL 150
LCD Projektor (Beamer), 3500 AL ] 200
50" Plasma auf Standful3 ... 390
LCD Projektor (Beamer), 6500 AL ... 500

KOMMUNIKATIONSTECHNIK

LaSerPOINter . 10
W-LAN Internet 24h Flatrate pro Laptop................................. 19
Pinnwand / Flip-Chart ... 25
Moderatorenkoffer .. 45
Whiteboard 45
Bithnenelement 45
AV Techniker Betreuung / Stunde 60
19" TFT Datenmonitor .. 85
Faxgerat (inklusive 250 Blatt). ... 90
Telefonkonferenzsystem (bis zu 6 Personen)............................... 95
Laptop, CD-ROM, MS Office Standard ... 125 ‘Y2 MERIDIEN

Alle unsere Veranstaltungsraume sind mit Telefon, Modem- und
ISDN-Anschliissen sowie Highspeed Internet tiber W-LAN ausgestattet.

22
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BASELINE Preise in € (f)%

Laugenstange mit Butter, Hittenkase und Tomatenpesto :)ﬁ

Blechkuchen al: b

Kaffee, Tee L] §
€ 11 pro Person / fiir 30 Minuten bereitgestellt E
Gerne kdnnen Sie Thre Kaffeepause mit folgenden Leckereien erweitern: L
Hefezopf Stuck 2 <L
Plundergebdck ... Stick ... 2 AV
Marmorkuchen ... Sttick ... 2,50 +
Tiramisu im Glas....... Portion....... 350 W
Schwarzwalder Kirsch im Glas Portion 350 0P
Biskuitrolle mit Himbeer-Sahne-Creme Stiick 380 E
Belegte Vollkorn oder Miislibrotchen Stiick 380 E
—

Gegen Aufpreis bieten wir IThnen die zusatzlichen Leckereien auch als
Alternative zu Baseline.

ELEMENTS OF AMERICA

Hausgemachte Brownies

Muffins

Variation von American Wraps mit Romersalat
Schokoriegel

Kaffee, Tee

€ 13 pro Person / fiir 30 Minuten bereitgestellt

Gerne konnen Sie Thre Kaffeepause mit folgenden Leckereien erweitern:

American Apple Pie ... Stick ... 2,80
American Cheese Cake Stick 350
American Chocolate Cake Stiick 350

Gegen Aufpreis bieten wir Thnen die zusatzlichen Leckereien auch als
Alternative zu Elements of America.

£ MERIDIEN
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N48° 8" E11° 33 Preise in € (f)g

Mini WeiBwiirste mit Handelmeiersenf und Brez'n Dﬁ

Bayrische Alpentapas al: ™

Gewdrzter Tomatensaft mit Selleriestange L] §
Apfelstrudel mit Vanillesauce L]
Kaffee, Tee &
€ 15 pro Person / fiir 30 Minuten bereitgestellt <]:
Gerne konnen Sie Ihre Kaffeepause mit folgenden Leckereien erweitern:
Warmer Leberkas mit Senf und Brotchen....... Portion ... . 6 +
Bayrischer Wurstsalat im Einweckglas..................... Portion ... 2,50 @p)
Hausgemachter Obazda.................................... Portion........ 1,80 ﬂ
Warme Apfelkiichle M
mit Zimtzucker 3 Stiick 2,80 2
Weil3biertiramisu im Glas Portion 350 —

Germknodel mit Vanillesauce ... Portion ... 4,50

Gegen Aufpreis bieten wir Thnen die zusatzlichen Leckereien auch als
Alternative zu N48° 8' E11° 33'.

RELAX

Lassie nach Saison

Kornerspitzsemmel mit rosa gebratenem Kalbfleisch und Rucolapesto
Frischkornmiisli mit Friichten der Saison

Frische Gemisesticks der Saison

Kaffee, Tee

€ 18 pro Person / fiir 30 Minuten bereitgestellt

Gerne konnen Sie Thre Kaffeepause mit folgenden Leckereien erweitern:

Scharfer Tomaten-Krauter-Drink im Glas................... Portion ... 3,80
Melonen-Ingwermasli............. Portion......... 380
Bircher Misli mit Feigen und Beeren....................... Portion........ 4,20

Gegen Aufpreis bieten wir Thnen die zusatzlichen Leckereien auch als

Alternative zu Relax. £ MERIDIEN
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KAFFEEPAUSE A LA CARTE Preise in € (f)g
FRUCHTIGES 2[ L]
Obstsalat 350 A
Handobst 4 LLd §
Fruchtioghurt 2,50 H_J
SUSSES + SALZIGES L
Teegeback 2,60 S/:
Salzgeback 2 -
Misliriegel 250 +
Mini-Croissant. 2,50 V)
Bz 2,50 ﬂ
Cookies (2 STUCK) . 2,50 M
Muffin 250 =
Blechkuchen 3 —
Plundergebéck 2
Obstkuchen 350
Apfelstrudel mit Vanillesauce ... 450
BROTZEIT + BAGUETTES
Butterbrez'n 3
Baguette belegt .. . 380
Bagel belegt 380
Croissant belegt . 380
Semmel belegt. . 380
Laugenstange belegt 380
SANDWICHES
Biiffelmozzarella, Tomaten und Pesto............. . 5
Parmaschinken und Rucola. ... 450
Tramezzini mit Thunfischkrem oder
Roastbeef und Antipasti 380
Klassisches Club Sandwich....... 19
Hamburger oder Cheese Burger ... 17 . MERIDIEN

Bitte beachten Sie, dass die einzelnen Speisenelemente pro
Portion abgerechnet werden.
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LUST AUF ETWAS GESUNDES? Preise in € (f)%
Melonen-Ingwermusli Portion 380 :)ﬁ
Geeistes Granny Smith Stippchen mit Chili, a':&
Limette und frischem Koriander ... Portion ... 4 LIJ§
Frischer Friichtequark der Saison.......................... Portion ... 3 Ll
Tatar vom Label-Rouge-Lachs mit Avocado, L
Tobikko und Wildkréutern Portion 6 L
Hittenkase mit frischer Gartenkresse ... . Portion 3,20 S/:
Frisch aufgeschnittene Thai-Mango oder Papaya ... Portion ... 8 -
..und eine Portion frische Beeren im Sommer........... . Portion ... 6,50 +
ODER LIEBER ETWAS WARMES? g
Mini WeilBwiirste —
mit Handelmeier Senf und Brezn ... 4 Stick...... 520 an
Nirnberger Wiirst'l mit Sauerkraut 5 Stick...... 6,50 E
Mini Fleischpflanzerl —
mit Kartoffel-Rucolasalat und Radieser Portion 2,80
Chicken Wings mit Sweet Chili ... ... 3 Stick ... 380
Apfelstrudel mit Vanillesauce ... Portion........ 450
Mini Germknodel mit Vanillesauce ... Portion ... 4,50
GrieBschmarrn mit Apfel- oder Sauerkirschkompott. Portion 4,50

Bitte beachten Sie, dass die einzelnen Speisenelemente pro
Portion abgerechnet werden.

£ MERIDIEN
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BAYRISCH ab 10 Personen

Obazda auf Brotchips

Radieserl, Radi und Breznsalat

Bayrische Alpentapas

Wurstsalatspie® mit roten Zwiebeln und Gurken
Nirnberger Rostbratwiirst'| auf Sauerkraut

FINGERFOOD

Kaiserschmarrn mit saisonalem Kompott

Pro Person €21

SUPERIOR ab 10 Personen

Mediterrane Tomatencrépe, gefillt mit Oliven und Parmaschinken
Ceasar Salad im Glas mit Brotnuggets
Eingelegter Ziegenkase und Gemiise auf Toskanische Art
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Saté Spiel3 vom Huhn in der Erdnussmarinade
Zitronen-Kokos-Panna Cotta mit Mangomark

Pro Person. . €24

DELUXE ab 20 Personen

Sandwich mit Antipasti, Parmaschinken und Tomaten-Pesto
Auberginencarpaccio mit Zitrone, Honig und Rucola

Marinierte gebratene Kalbsscheiben in Olivenvinaigrette und Rucola
Toskanischer Panzanellasalat im Glas

Wiener Saftgulasch mit Semmelknodel
Kao Soi im Einweckglas
Frihlingsrolle mit Gemiise

Katalanisches Tiramisu

Pro Person € 26

£ MERIDIEN
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EXECUTIVE ab 20 Personen

Variation von belegten Crostinis

Glasnudelsalat mit frischem Koriander, Shrimps und Zwiebellauch
Marinierter Kalbshaxensalat mit Tomaten und Basilikum

Ceasar Salad im Glas mit Backhendel

FINGERFOOD

Mini Piccata a la Milanese mit Tomaten-Oregano und Pasta
Krosse Lachswiirfel auf Erbsen-Zitronenpliree

Mariniertes Stubenkiiken mit Honig-Chili-Marinade
und bunten Bratkartoffeln

Mousse von Milchschokolade mit Heidelbeersauce
Schwarzwalder Kirsch im Glas

Pro Person . €32
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Bitte beachten Sie, dass wir bei weniger als 20 Personen (Deluxe + Executive)
einen Aufschlag von € 5 pro Person erheben.

Die Speisen sind jeweils fiir eine Stunde kalkuliert.

£ MERIDIEN
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TAPASVARIATIONEN Preise in €

Hittenkase mit Avocado, Krautern und Taggiasca-Oliven

Vitello ,Le Méridien”

Roh marinierte Rinderfiletscheiben mit Pesto und Rucola............ .
Rilette vom Label-Rouge-Lachs mit Tobbiko-Gold..........................

Roastbeef mit Oliven-Vinaigrette und Kapern......................... ,

Gebeizter Bachsaibling mit Creme fraiche ...
Serranoschinken mit frischen Feigen

Rettichcannelloni mit Konigssee Forellentatar

Kalbstatar mit Wachtelei

Surimi und Rote Beete Tatar

Bulgur mit Entenbrust auf Orientalische Art.. .. ,
Parmaschinken mit Melonenkugel ... . ,

Garnelen Salat nach Thai-Art
,Spicy Tuna”
Hummer auf Tomatenconfit

3
350
380

Alle Speisen werden auf oder mit Bruschetta, Crostini oder gerdstetem
Toast serviert und pro Person berechnet.

Weitere individuelle Fingerfood-Snacks und Tapasmdaglichkeiten erstellen

wir Thnen gerne gezielt auf Thr Budget und Ihre Anfrage.

TAPASVARIATIONEN
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£ MERIDIEN
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CONTINENTAL

Diverse Teesorten und Kaffee

Frischer Orangensaft, Grapefruitsaft

Fruchtjoghurt und Naturjoghurt

Aufschnittplatte mit Wurst und Kése

Butter, Margarine, Marmelade und Honig

Brotkorb mit Semmeln, Croissants und sii3en Teilchen

Pro Person . €18

FRUOHSTUCK

op)
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BAYRISCH

Diverse Teesorten und Kaffee
WeilBwurst mit siiBem Senf
Leberkase mit mittelscharfem Senf
Obazda und Radieschen

Brez'n, Semmeln und Butter

Pro Person . €21

AMERICAN

Diverse Teesorten und Kaffee

Frischer Orangensaft, Grapefruitsaft

Fruchtjoghurt und Naturjoghurt

Aufschnittplatte mit Wurst und Kase

Gerducherter Lachs mit Sahne-Meerrettich
Grill-Tomaten und Speck

Ruhrei und Grill-Wiirstchen

Butter, Margarine, Marmelade und Honig

Brotkorb mit Semmeln, Croissants und siif3en Teilchen

Pro Person € 26

Bitte beachten Sie, dass wir bei weniger als 15 Personen einen Aufschlag

von € 2 pro Person erheben. ‘42 MERIDIEN
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BAYRISCHES SCHMANKERL BUFFET ab 20 Personen
KALT

Speckwurst auf Radieserlsalat, Griebenschmalz, Bierradi und Radieser|

Kleine Kalbfleischpflanzerl auf Kartoffel-Gurkensalat

Kalter Schweinebraten mit Kren und Gewdirzgurken

Spanferkelsiilze

Wurstsalat

Gurkensalat mit Sauerrahm und Dill

Graubrot mit Schnittlauch, Griebenschmalz und Tomaten

HEISS

Bayrische Schwammerlsuppe mit Schinkenschober

STEHBUFFETS

op)
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Spanferkel in Dunkelbiersauce

Rosa gebratener Kalbs-Tafelspitz

Frische Bayrische Enten aus dem Ofenrohr
Bayrisch Kraut, Rotkraut

Kartoffel- und Semmelknodel

DESSERT

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Dampfnudeln mit Zwetschgenroster
Gemischter Kase aus Bayern

Pro Person. € 38

£ MERIDIEN
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Marinierte Scheiben vom Roastbeef in Olivenvinaigrette

Vitello Tonnato

Mediterranes Gemisetdrtchen

Melonensalat mit Caipipesto

Ceasar Salad im Glas mit Brotnuggets

Ziegenkase mariniert mit Olivendl und Krautern

Tomatensalat mit Zitronendressing

Auswahl an verschiedenen Blattsalaten und diversen Dressings
Brotvariationen mit Butter

HEISS

Gebratenes Stubenkiiken mit Thymianjus,
Mohren-Erbsengemiise und Gemiise-Cous-Cous

Krosse Lachswiirfel mit Selleriepiiree und Rosmarinkartoffel

DESSERT

Joghurtterrine mit Himbeersauce

Mousse von weilRer Schokolade mit Mangosauce
Katalanisches Tiramisu

Creme br{lée von Zitronengras

Pro Person € 40

N
b
INTERNATIONAL I ab 20 Personen Lo
=
KALT T
D
m

£ MERIDIEN
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Glasnudelsalat mit Shrimps und frischen Korianderblattern

Asiatischer Rindfleischsalat mit roten Zwiebeln, Gemiise und Sweet Chili
Mango-Friihlingslauchsalat mit Riesengarnelen

Saté Spiel3e im Bambustdpfchen serviert mit Thai Dip Saucen

Pikanter Gurken- und Papayasalat

HEISS
Kao Soi = Mendakenudeln mit Huhnerfleisch,
Stangensellerie und Kokos-Currysauce
Knusprige Entenbrust auf Pak Choi Gemiise
Putenfleisch mit Brokkoli und Cashewniissen
Gebackene Fischmedaillons im Bananenblatt gegart
Wokgemiise und Yasminreis

DESSERT

Sagopudding mit Friichten
Kokoscreme mit Litchikompott
Karamellisierte Bananen und Ananas

N
b
,DER KLEINE THAT" ab 20 Personen Lo
=
KALT T
D
m

Pro Person € 40

£ MERIDIEN
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PIEMONT -LOMBARDEI-VENETIEN ab 20 Personen
KALT

Eingelegte Sardinen in Peperonatamarinade

Coppa und Maildnder Salami auf Fenchel-Orangensalat
Vitello Tonnato — Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern-Sauce
Radicchio und Rucola mit Parmesan in Balsamicodressing
Salat von Staudensellerie und getrockneten Tomaten
Tomaten mit Mozzarella, Basilikum und Olivendl

HEISS

Lammkeule Apulische Art mit Rosmarinkartoffeln
Saltimbocca a la romana an Waldpilzrisotto
Gegrillte Rotbarbe auf Orangen-Thymian-Sauce
Tomaten-Artischocken-Ragout

Polenta mit Ricotta

Tagliatelle

DESSERT

Panna Cotta mit Himbeercoulis

Orangensalat mit Maraschino

Karamellisierte Limonencreme

Creme von Latte Macchiato

Italienische Kaseauswahl mit Provolone, Gorgonzola, Taleggio

Pro PersON. . €40

STEHBUFFETS
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£ MERIDIEN
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ASIATISCHES STEHBUFFET ab 30 Personen
KKALT

Sojasprossensalat mit Krabbenfleisch und stiss-scharfem Dressing
Ananas-Tomaten-Salat mit Koriander

Sashimi mit Rettich und Sojasauce

Salat mit Entenbrust und Bambus

HEISS

Thailandische Gefliigelsuppe mit Zitronengras und Kaffir-Limetten

STEHBUFFETS

op)
—
LL]
L
L
-
an

Saté Spiel3e vom Huhn mit Erdnusssauce

Kao Soi mit Zwiebellauch, Chili und Sojasprossen
Chili-Korianderréllchen mit Riesengarnelen und Chili Sauce
Meeresfische im Tempurateig auf \Wokgemiise

Reis nach kantonesischer Art

Yaki Soba - Buchweizennudeln mit Wokgemiise

DESSERT

Exotischer Fruchtsalat
Gebackene Ananas mit Honig
Mangomousse
Ingwer-GrieB3-Flammerie

Pro Person

£ MERIDIEN
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Caprese — Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum

Antipasti famosi — gebratenes Gemdise und Pilze in Oliventl und Balsamicoessig
Melonenauswahl mit Parmaschinken

Gebratene Scampis in Knoblauch und Krautern auf griinem Spargelsalat
Vitello Tonnato - Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern-Sauce

Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan und gerdsteten Pinienkernen
Ciabatta, Focaccia und Grissinistangen

SUPPEN

Minestrone mit frischem Gemdiise, Olivenol und Parmesan

WARM

Hausgemachte Pasta in pikanter Garnelen-Tomatensauce
Saltimbocca vom Kalb mit Prosciutto di Parma

Piccata Milanese auf Tomatenspaghetti

Frittata di Pesce - Frittierte Fische

Grillgemtiise und Pasta bianca

DESSERT

Panna Cotta mit Fruchtmark

Tiramisu

Crema di vino con frutti canditta

Kaseauswah! mit Garnitur und rustikalem Brotsortiment

Pro Person. €44

N
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LA DOLCE VITA ab 20 Personen Lo
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£ MERIDIEN
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Savoyer Schafskase mit frischer Minze

Tatar vom Lachs mit Honig-Senf-Sauce

Feigen mit provenzalischem Landschinken

Gegrilltes Bachforellenfilet in Thymian-Olivenmus
Kichererbsen-Tomaten-Salat

Bunte Blattsalate der Saison mit verschiedenen Dressings

HEISS

Bouillon von Meeresfischen und Friichten mit Safran

N

. =
FRANZOSISCHES STEHBUFFET ab 30 Personen H_J%
KALT T
D

m(f)

Navarin vom Lamm mit griinen Bohnen und Kirschtomaten
Rotbarben mit Artischocken, Oliven und Tomaten

Brust und Keule von der Bresse Poularde mit feinen Krdutern
Kartoffelgratin

Gemuiseauswahl der Saison

Gemusereis

DESSERT

Tarte Tatin

Quarkkuchen

Gratin von Zitrusfriichten

Mousse von weisser Schokolade an Mokkasauce

Pro Person €45

£ MERIDIEN
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Anitpasti mit Parmaschinken, Coppa di Parma und Serranoschinken
Tomaten-Mozzarellatortchen mit Pesto und stiRem Balsamico
Auberginencarpaccio mit Parmesan, Zitrone und Honig
Thailandischer Glasnudelsalat mit Koriander und Shrimps

Vitello in ,Le Méridien Style"

Fatoush Salat

Mediterraner Gemisesalat mit Mozzarella

Auswahl an verschiedenen Blattsalaten und diversen Dressings
Brotvariationen mit Butter

SUPPE

Gelbe Paprikakrem mit Olivendl

HEISS
Rosa gebratene Kalbshiiftsteaks mit provenzalischem Gemiise
und Chili-Vanille-Nudeln
Krosse Doradenfilets
Tomaten-Paprika-Ragout und Risottoknddel
Hausgemachte Lauchtagliatelle mit Pinienkernen und Kirschtomaten

DESSERT

Creme brlilée mit Beeren
Mallorquinische Zitronentarte
Kaiserschmarrn mit saisonalem Kompott
Kokosnusscreme mit Mangosauce

N
b
INTERNATIONAL II ab 20 Personen Lo
=
KALT T
D
m

Pro Person

£ MERIDIEN
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ITALIENISCH-MEDITERRANES BUFFET ab 30 Personen
KKALT

Vitello tonnato - vom Kalb mit Thunfischsauce und Kapern

Panzanella — Toskanischer Brotsalat mit Ciabatta, Tomaten und Basilikum
Terrine von gegrilltem Gemiise mit Parmesan

Mediterran eingelegtes Gemiise mit Coppa di Parma und Parmaschinken
Tomaten-Mozzarellasalat mit Pesto

Auswahl an verschiedenen eingelegten Anti-Pasti-Gemiisen

SUPPE

Tortellini in Rinderbriihe mit Gemuse

HEISS
0sso Bucco — Geschmorte Kalbsbeinscheiben
mit Rucola-Pinienkernrisotto
Gerosteter Pancetta mit Tomaten-Bohnen-Kompott
Seeteufelmedaillons unter der Thymiankruste mit Safran-Limonenschaum,
Orrecchiette ,alla boscaiola”
Rigatoni al salsiccia mit Tomaten und Rucola
Melanzane alla parmigiana — Uberbackene Auberginen

DESSERT

Panna Cotta mit saisonalem Kompott
Tiramisu

Mascarponecreme mit Feigenkompott
Ricottatortchen mit Himbeermark

Pro Person € 49
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ASTATISCHES BUFFET ab 30 Personen
KALT

Salat von Shrimps, Glasnudeln und Lauch in Soja-Limonenmarinade
Asiatischer Rindfleischsalat mit Paprika und Sesam

Reissalat mit griinem Curry und Papaya

Gefligel Saté Spie3e mit Erdnusssauce

Reisballchen mit Lachskaviar

Yam Nua vom Label-Rouge-Lachs mit roten Zwiebeln

Fischsalat mit Krautern

Pikanter Gurkensalat

SUPPE

Tom Yam Gong - Stif3 scharfe Hithnersuppe mit Gemiise und Dim Sums
Tom Kha Gai - Thaildndische Curry-Kokossuppe mit Shrimps

HEISS
Rosa gebratene Entenbrust mit Five-Spice-Sauce,
Sojasprossengemiise und Singapurnudeln

Schweinefleisch mit feurig rotem Curry,
scharfen Austernpilzen und Frithlingsrélichen

Hihnerpfanne mit Curry, Kokos, Ananas, Kaffirlimonen
und Yasmin-Korianderreis

DESSERT

Karamellisierte Bananen

Ananas Loempia mit Kokos-Vanillesauce
Bananenpudding mit Mangochutney
Kaffir-Limonencreme mit Galgantsauce
Exotische Friichteplatte

Pro Person €54
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INTERNATIONAL IIT ab 30 Personen
KALT

Auswahl an Antipasti und Tapas

Roastbeefsalat mit Thaigemiise

Paprika-Auberginen-Terrine

Ceviche vom Sashimi-Thunfisch mit Avocado

Kalbscarpaccio mit Zitronenmarinade und Thymian

Soffritto mit Buffelmozzarella

King Crab im Reisblatt mit Thai-Mango, Chili und Friihlingslauch
Tatar-Variationen in der Crispy Cone Waffel

Auswahl an verschiedenen Blattsalaten und diversen Dressings
Brotvariationen mit Butter

SUPPE

Zitronengrasessenz mit Riesengarnelen und Dim Sum
Mohren-Kokos-Suppe

HEISS
Rosa gebratene Rinderfiletmedaillons mit Auberginenmarmelade
und Kartoffel-Apfelgratin

Medaillons von Seeteufel und Rotbarbe mit Safran-Limonenschaum
und Artischocken-Olivengemiise

Gemiselasagne
Oliventagliatelle

DESSERT
Internationale Kaseauswahl vom Tolzer Kasladen mit Feigensenf,
Trauben und Niissen
Passionsfruchttértchen mit Himbeermark
Katalanisches Tiramisu
Panna Cotta mit Beerensauce
Weil3bier-Tiramisu mit Heidelbeerkompott

Pro Person . € 68
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Bitte beachten Sie, dass wir bei Unterschreitung der Mindestteilnehmerzahl
einen Aufschlag von € 5 pro Person erheben.
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Jahreszeitliche Meniis auch frei kombinierbar in den tbereinstimmenden
Monaten, Preis jeweils auf Anfrage (ab 10 Personen).

JANUAR + FEBRUAR
|

Tom-Yam Goong - Sii3-Saure Geflligelsuppe mit Garnelen,
Zitronengras und Kaffir-Limette

Maispoulardenbrust auf Rahm-Schinkenwirsing, Pastismoéhren
und gefiillten Briekartoffeln

Creme brilée mit Zitrusfriichtekompott

Pro Person. . € 38
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11
Gebackenes Kaninchenriickenfilet auf Artischocken Barigoulé
und Wintersalaten

Rosa gebratene Kalbssteakhiifte auf Selleriepiree,
Thai-Spargel-Mohrengemiise und abgeschmalzter Grie3knddel

Nougatparfait mit karamellisierten Apfeln

Pro Person . € 45

I11
Asiatisch gebeizte Eismeer-Fjordforelle auf Avocadostampf mit
Wildkrautersalat und sautierten Calamaretti
Mdohren-Ingwer-Schaum mit Hummer

Filet vom iberischen Schwarzschwein auf Scheiben vom Semmelknddel,
Baby-Fenchel und Orangen

Creme brllée von Grand Marnier mit weilRem Kaffeeeis

Pro Person. . € 65

£ MERIDIEN
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MARZ + APRIL
|

Barlauchschaum mit Seeteufel-Lachscarpaccio

Kross gebratene Dorade auf Artischocken-Olivengemiise
und Ziegenfrischkase-Bonbons

Zitronentarte mit weil3em Schokoladenschaum

Pro Person. . € 38

wn
Q.
=
L
=
L
I
O
[—
—
|_
[—
Ll
N
)
Ll
o
T
<<
—

11
Marinierter Saibling vom Kdnigssee in der Sesam-Limonenmarinade
mit geflllter Kartoffel

Rosa gebratenes Entrecote mit Senfkorngremolata und Erbsenpliree,
Baby-Pak-Choi und GrieRcannelloni

Apfel-Vollmilchtdrtchen mit Joghurtmousse

Pro Person € 45

I11
Zitronengras-Saté von Jakobsmuschel und Langostino
mit mariniertem Thaispargel, Limonenkaviar und Tobikko Gold
Barlauchrisotto mit Gamba und Calamaretti

Husumer Lammriicken unter der Krauterkruste, Bergpfefferjus,
Vanille-Fingermohren, frische Erbsen und Quinoa

WeiRRe Nespresso Creme brlilée, Nespresso-Gelee und Himbeerrahmeis

Pro Person € 65

£ MERIDIEN
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MAI + JUNI (Bis 15. Juni verftighar)
I

Griine Gazpacho mit Tatar vom Label-Rouge-Lachs und Avocado

Filet vom Schwabisch-Héllischen Landschwein auf glasiertem
Schrobenhausener Spargelpotpourri und Bamberger Horndl Kartoffeln

Dessertvariation ,Le Méridien”

Pro Person . € 38
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IT
Tortchen und Salat vom Schrobenhausener Stangenspargel
mit asiatisch marinierter Forellenhaube

Schrobenhausener Stangenspargel, wahlweise mit geklarter Butter
oder Sauce Hollandaise mit Kalbsriicken und neuen Kartoffeln

StiBe Spargelcreme mit marinierten Erdbeeren und Erdbeer-Pfeffereis

Pro Person €48

I11
Crottin de Chavignol mit San Daniele Schinken, sommerlichen Salaten und
Krautern in Honig-Thymianvinaigrette
Kross gebratener Saibling auf Erbsenstampf mit Soja-Paprikaschaum

Filet vom Kalb im Brotmantel mit Taggiasca-Olivensauce
auf glasiertem Friihlingsgemiise

Variation von Rhabarber”

Pro Person € 65

£ MERIDIEN
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JULI + AUGUST

|

Bayrischer Maki vom Saibling mit Wasabi-Mayonnaise
und Wildkrautersalat

Krauterglasierte Schnitte vom Kalbsriicken auf Kresse-Graupen
mit Parmesanluft

Schaum von Mascarpone mit Erdbeeren und Vanille

Pro Person. € 38

II

JInterpretation von Cesar Salat” mit Backhander'l vom Stubenkiiken
Seeteufel im Tomaten-Ingwersud auf Oliventagliatelle

Tobleroneschaum im Baumkuchenmantel mit Joghurt-Limetteneis
und Kirschragout

Pro Person € 45

II1

Tatar vom Label-Rouge-Lachs mit Limonendl, Tobikko-Gold-Rogen
und gebratener Jakobsmuschel

Kross gebratener Wolfsbarsch mit Orangen-Thymian-Nage
auf Sellerieptiree und Tomatenmarmelade

Medaillon vom Simmentaler Rinderfilet mit Triiffeljus,
Steinpilzen und geflltem Griel3knodel

Creme brllée von Grand Marnier mit weiRem Kaffeeeis

Pro Person € 65
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SEPTEMBER + OKTOBER
|

Kiirbisschaumstippchen mit Jakobsmuscheln und Steirischem Kerndl

Gefiillte Perlhuhnbrust mit Madeirajus, Spitzkohl-Pilzsacker!
und Wirsing-Maultaschen

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott

Pro Person. . € 38
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II

Marinierter Kingfisch mit Limonenkaviar, Meerwassergelee und Bliiten

Krauterglasierter Rehrticken, kandierter Rotkohl, Selleriepliree
und Pflaumenplatzchen

Kiirbiskernparfait mit Heidelbeerkompott

Pro Person. . € 45

II1

Variation vom Thunfisch mit Quitten
Shii-Take-Schaumstippchen mit Carabinero und Seeteufelspiel3

Brust von der Nantaiser Ente in Kakaojus auf Kerbelknollengemtiise
mit gefllltem Pfifferlingscrépe

Birnenstrudel mit Orangenragout, GrieBknodel und Kiirbiskerndl-Eis

Pro Person € 65

£ MERIDIEN
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NOVEMBER + DEZEMBER
|

Geraducherter Ikarimi-Lachs auf Guacamole, Mangochutney
und Wintersalaten

Geschmortes Kalbsbacker! auf weil3er Petersilienwurzelcreme
und Auberginenmarmelade

Milchschokoladenschnitte mit Zitrusfriichteconfit und Orangensabayon

Pro Person. € 38
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Rote Beete Schaumsuppe mit pochiertem Kaisergranat

Rehriicken unter der Haselnusskruste in Kakaojus, Selleriepiree,
Rosenkohlblattern und geschabten Mohnspétzle

Schokoladendome mit Cassisbirne und Vanillesorbet

Pro Person € 45

I11
Konigskrabbe, Thunfisch und Scampi-Koriander-Rolichen
auf Mango-Zwiebellauch
Cappuccino von Blumenkohl und Kabeljau

Fasanenbrust im Spitzkohlblatt mit Gansestopfleberkern,
Apfel-Rosmarinmus und abgeschmaélztem Griel3knddel

Flissiger Schokoladenkuchen mit Tonka-Bohneneis

Pro Person € 65

£ MERIDIEN
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Bayrischer Breznsalat und Blattsalate mit knusprigem Entenfleisch
und Preiselbeeren

Kalbsrahmbraten mit kleinem Gemiise und Spétzle
Kaiserschmarrn mit Apfelkompott

Pro Person. . €31
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11
Sendlinger Hochzeitssupp'n mit Grie3nockerl, Markklof3,
Leberknddel und Fladle

Knuspriger Spanferkelrollbraten mit Dunkelbiersauce, Bayrisch Kraut
und abgeschmalztem Kartoffelknodel

Apfelstrudel mit Vanillesol3e
Pro Person ... €33

I11
Blumenkohlschaumsuppe mit gemischten Pilzen
und gebratenem Fleischpflanzer|

Gebratener Kalbstafelspitz auf griinem Bohnen-Speckgemiise
mit Kartoffel-Lauchgratin

Tannenhonigparfait und Bayrisch Creme mit marinierten saisonalen Friichten

Pro Person € 36

v

Praline vom Ochsenschwanz auf marinierten Linsen und Wildkrautersalat
Wiener Schnitzel mit kleinen Speck-Kartoffeln und Preiselbeeren
Warmer Birnenstrudel mit Lavendelkrokant und Schokoladen-Chilieis

Pro Person € 36

£ MERIDIEN
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Salat von Rucola und frischen Krautern mit gebratenen Waldpilzen
und gehobeltem Parmesan

Gemisemaultaschen mit Petersilienschaum und gebackenem Gemiisestroh

Buttermilchterrine mit Zitronenmelisse, marinierten Friichten
und Cassissorbet

Pro Person € 28
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Salat von gegrilltem Gemiise mit marinierten Mozzarellakugeln
und Basilikumpesto

Gebackener Tofu auf Curry-Wok-Gemiise

Warmer marinierter Birnencrépe mit Vanillesauce und Karameleis

Pro Person . € 28

II1

Klare Kartoffelessenz mit GrieBklo3chen und Schnittlauchbrotchen

Crépes Rino Casati geflllt mit Ziegenfrischkase in Walnusssauce
und Salbeibutter

Mille feuille von Mandeln mit geeister Praline und saisonalen Friichten
Pro Person €28

£ MERIDIEN
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Tk
WARM Preise in € = §
L
Kaffee Tasse 380 <L <
Cappuccino Tasse 3,80 |D—:§
ESpresSO . Tasse. ... 3 L] E
Doppelter ESpresso. . Tasse ... 5 He
O Tasse ... 380 %
Kaffee/Tee ... . Kanne ... .. 21 %
2
ALKOHOLFREI
Coca Cola? Coca Cola light>®, Sprite, Fanta*®. . ... . 020 ... 4,20
Vaihinger Fruchtsafte ... 020 ... 4,20
Apfelsaftschorle .. 020 ... 4,20
Schweppes Tonic?, Ginger Ale, Bitter Lemon® ... .. 020 ... 4,20
MINERALWASSER
Staatlich Fachingen Mineralwasser........................ 0250 ... 4,20
Staatlich Fachingen Mineralwasser ... 0750 ... 950
Vittel Lol 11
BIERE
Becks Pils 033 4,50
Franziskaner WeilBbier ... .. 033l 4,50
Becks alkoholfrei ... 033 4,50
APERITIFS
CamParit Scl 7
Campari! Soda oder Orange ... 9
Aperol Orange oder PrOSECCO ... 9
Sherry 5cl 7
Port White/ Tawny 5¢l 7
I\/Iart?n! bianco 5¢l 7 . MERIDIEN
Martini rosso 5cl 7
Pernod del 7
DIGESTIFS
Ramazotti 4cl 7
Averna 4cl /
Calvados 4cl 9
Remy Martin VSOP el 10

1 mit Farbstoff / 3 Chininhaltig / 4 Koffeinhaltig /
5 Phenylalaninquelle / 6 mit Antioxidationsmittel.
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Uk
SEKT Preise in € =<
L
Le Méridien Sondercuvée Geldermann 01 750 <§
Le Méridien Sondercuvée Geldermann 0,75l 45 |D—:§
PrOSECCO. . 0750 ... 38 mg
0(5
CHAMPAGNER a
Laurent Perrier Brut 01 12 g
Laurent Perrier Brut 0,75 85 <
Veuve Cliquot Ponsardin 0,75 92
WEIN jeweils 0,75l
BAYERNWEIN
WEIN AUS FRANKEN
Schaumwein
Frizzante St. Valentin Rosé, Winzerkeller Sommerach..................... 35
WeilBwein
Silvaner CC trocken QbA, Firstlich Castell'sches Domanenamt............. 32
Riesling Escherndorfer Lump Kabinett, Divino Nordheim ... 51
Rosé
Rotling QbA, Firstlich Castell'sches Domanenamt........................ 32
Rotwein
1224, Firstlich Castell'sches Domanenamt............................... 38
Weinreich EINS Cuvée Cabernet QbA, Cabernet Dorsa,
Cabernet Cubin, Cabernet Mitos, Winzer Sommerach 59
DIE MEDITERRANE CONNECTION
WEINE AUS ITALIEN
WeilBwein
Vermentino di Sardegna DOC, Pala, Sardinien.............................. 32
Vernaccia di San Gimignano DOCG, Teruzzi & Puthod, Toskana.............. 38
Pomino bianco, Marchesi de Frescobaldi, Toskana........................ 58 4 MERIDIEN
Rosé
Chiaretto Bardolino DOC, Tommasi, Venetien............................... 34
Rotwein
Primitivo del Tarantino, I Monili, Apulien............................... 33
Chianti DOC, Castiglioni, Toskana ... 42
Cannonau di Sardegna DOC, Pala, Sardinien..................... 45
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INTERNATIONAL Z%

WEINE AUS ALLER WELT <E§

Weil3wein D:=<12

—c

Mas Rabell von Miguel Torres 28 L

Griiner Veltliner Steinfeder Terrassen, Domane Wachau, Wachau 32 @g

Villa Wolf Pinot Gris QbA, Weingut J. L. Wolf, Pfalz. ... 33 a

Macon Villages blanc, Joseph Drouhin, Burgund............................ 43 g

Rotwein <
Mas Rabell von Miguel Torres............. 30
Stamp of Australia, Shiraz Cabernet Sauvignon, Australien ... 31
Rosso di Montepulciano DOC, Poliziano, Toskana............................. 51

Les Allees de Cantemerle AC
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc und Petit Verdot
Chateau Cantemerle, Bordeaux - Médoc . 69

£ MERIDIEN
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KONTAKT LE MERIDIEN

MUNCHEN

Fiir Vera_nstaltungsanfragen L.Iﬂld Gruppenreservierungen  BAYERSTRASSE 41
banqueting.muenchen(@lemeridien.com 80335 MUNCHEN, GERMANY

lemeridienmunich.com



